
お渡し日

お渡し場所

ご予約承り期間

ご注意

詳しくは→https://www.flojapon-christmas.com

○お渡し期間は、12月21日（土）～25日（水）
○クレジット決済のみのお取扱いとなります。ご了承ください。

インターネットでもご予約を承ります。
10月1日（火）～12月20日（金）

※お電話でのご予約はご容赦ください。 ※商品の性質上、お取替え・ご返品はご容赦ください。
※配送によるお届けはできませんので予めご了承ください。 ※売切れの際はご容赦ください。
※代金のお支払い方法など詳しくは売場係員におたずねください。 ※表示価格は「消費税込み」の価格です。

●ご予約承り期間 
　

1F スイーツテラス ケーキお渡し特設会場
10月1日（火）～12月22日（日） 12月21日（土）～25日（水）

苺ソースにアーモンドクリームを重ねて焼いたタル
ト台にカスタードクリームを絞り、７種のフルーツ
（オレンジ、ルビーグレープフルーツ、黒葡萄、緑葡
萄、キウイ、苺、ブルーベリー）をたっぷりとトッピン
グしました。※洋酒は使用しておりません。

（直径約20cm）             5,001円

Xmasタルトフリュイ
ヘーゼルナッツ入りのショコラタルト台に
あまおうをたっぷりとトッピングしました。
※洋酒は使用しておりません。

（直径約20cm）             5,601円

Xmasあまおう苺のショコラタルト
サクサクのフィアンティーヌの上にオレンジ風味のホ
ワイトチョコムースとベリーフィリング、ベリームース
の2種を組み合わせたスクエアのガトーです。表面は
赤いチョコレートのスプレーで仕上げました。
※洋酒は使用しておりません。

（約10×約15×高さ約5cm） 3,901円

ガトー・ノエル・フレーズ

キャラメルムースとココアスポンジの台に、甘
酸っぱいベリームースの層を重ねて、グラッサー
ジュショコラで仕上げ、鍵盤チョコを飾りました。
※洋酒は使用しておりません。

（約10×約16×高さ約6cm） 4,801円

ピアノ・ド・レーヴ～夢を奏でるピアノ～

シャンティクリームと苺で仕上げたショート
ケーキです。ふんわり軽いシャンティクリームは、
濃厚なミルクの風味とすっきりとした後味が
楽しめる絶妙なバランス。 
※洋酒は使用しておりません。

（直径約18cm）               5,901円
（直径約15cm）               4,801円
（直径約12cm）               3,701円

Xmas苺のショートケーキ

ミルクチョコムースとホワイトチョコムースを
ココアスポンジでサンドしました。
※洋酒は使用しておりません。

（直径約16.5cm）          3,901円

Xmasチョコレートムースケーキ
カカオの風味豊かなチョコムースをビスキー
ショコラアメールでサンド。ちょっぴりビターな
味わい。

（直径約15cm）             4,201円

Xmasショコラアメール
ココアスポンジでチョコレートムースとサクサク
のチョコパフを巻き、シャンティクリームとチョコ
シロップでマーブル模様にしました。
※洋酒は使用しておりません。

（長さ約15cm）               3,501円

ブッシュ・ド・ノエル・ショコラ

マロンムースにラム酒風味のシャンティクリーム
を重ね、くるみや渋皮栗が食感のアクセントの濃
厚なマロンケーキです。

（約10×約15×高さ約5cm） 4,601円

Xmasモンブラン・オ・マロン

※各日午前11時～午後6時

＆

※アレルギー物質を含む食品については、売場係員におたずねください。

collection

2024

クリスマスコレクション

フロプレステージュが贈る

CHRISTMAS

ショップにてカタログもご用意しております。

3種のムースを2色のスポンジでサンドし、ミルクチョコガ
ナッシュをまとったお家の台に、シュクレ生地で屋根
とお庭を作り、ホワイトチョコムースの雪を
飾りました。※洋酒は使用しておりません。 

（約9cm角×高さ約10cm、土台直径約18cm
［全体の高さ約11cm］）

Xmasサンタさんのお菓子の家

6,401円

滑らかな食感のチーズペーストと北海道フレッシュチー
ズを使用したレアチーズムースをスポンジでサンド
し、シャンティクリームでデコレーションしました。 
甘酸っぱいベリーがアクセント。  
  （直径約16.5cm）

Xmasニボーズ

4,801円

予約

数量限定

ご予約
承り♪

年内は休まず営業いたします。
営業時間：午前10時～午後7時

https://www.tobu-u-dept.jp/


